
 

 

 
COMUNIDAD DE CUIDADO: HOGAR CLARITA SANTOS 

CONVENIO O CONTRATO: 7463 DEL 2021 

FECHA: 27/07/2023 

 

DOCUMENTACIÓN PROVEEDORES  

 

  
PROVEEDOR 

Y PRODUCTO   

ESTABLECIMIENTO  TRANSPORTE  MANIPULADOR DE ALIMENTOS  

ACTA No.  Fecha Expedición Fecha de 

Vencimiento 

ACTA No. 

 

Fecha Expedición Fecha de 

Vencimiento 

Nombre 

Manipulador 

Alimentos 

Fecha Expedición 

y Vencimiento de 

Certificado BPM 

Fecha de 

Expedición 

Vencimiento 

Certificado 

Medico 

El Gran Paraiso 

(Carne) 

706351 

Favorable 

93.5% 

6/06/2023 5/06/2024 701023 

Favorable 

100% 

22/08/2022 21/08/2023 Andrés 

Martínez 

30/08/2022 

29/08/2023 

30/08/2022 

30/08/2023 

Agroexito 

(Fruver) 

210438 

Favorable 

100% 

26/08/2022 25/08/2023 022230 

Favorable 

97% 

14/12/2022 13/12/2023 Eduardo 

Jiménez 

9/12/2022 

8/12/2023 

14/12/2022 

13/12/2023 

Algomerkar 

(Abarrotes) 

076285 

Favorable 

99% 

28/11/2022 27/11/2023 25899 

Favorable 

100% 

25/08/2022 24/08/2023 Nelsón 

Javier Rojas 

27/09/2022 

26/09/2023 

27/09/2022 

26/09/2023 

Panadería 397-2023 

Favorable 

96,5% 

24/07/2023 23/07/2024 00942 

Favorable 

100% 

4/02/2023 3/02/2024 Nelson 

Pinzón  

4/05/2023 

3/05/2024 

03/05/2023 

2/05/2024 

 

 

 



Proveedor 

carnes 

 
 



ACTA DE INSPECCIÓN SANITARIA PARA EXPENDIDOS DE CARNE
No. AS21E 706351
FECHA DE LA INSPECCIÓN: 06 de Junio de 2023
NIVEL DE CUMPLIMIENTO: 93.5 % (FAVORABLE)

                         CARNES EL GRAN PARAISO C.G SAS
                         NIT 901.220.203-0
                         AUTORIZACIÓN SANITARIA 
                         No 1369 de 30 de Junio de 2020  

LA PRESENTE COPIA SE EXPIDE PARA: 

CONGREGACION SIERVAS DE CRISTO SACERDOTE
HOGAR CLARITA SANTOS BOGOTÁ
HOGAR CLARITA SANTOS CAJICA
HOGAR SAGRADA FAMILIA

PRODUCTOS DISTRIBUIDOS: CARNES DE RES
                                                    CARNES DE CERDO
                                                    VISCERAS DE RES

ESTA COPIA  NO TIENE VALIDEZ PARA PRODUCTOS QUE NO SEAN
DISTRIBUIDOS POR CARNES EL GRAN PARAISO C.G SAS

PARA MAYOR INFORMACIÓN COMUNIQUESE AL       3134875550

POLLO



COPIA EXCLUSIVA PARA

SIERVAS DE CRISTO



COPIA EXCLUSIVA PARA

SIERVAS DE CRISTO 



COPIA EXCLUSIVA PARA

SIERVAS DE CRISTO 



COPIA EXCLUSIVA PARA

SIERVAS DE CRISTO 



COPIA EXCLUSIVA PARA

SIERVAS DE CRISTO 



COPIA EXCLUSIVA PARA

SIERVAS DE CRISTO 



COPIA EXCLUSIVA PARA

SIERVAS DE CRISTO 



COPIA EXCLUSIVA PARA

SIERVAS DE CRISTO 

ESTA COPIA  NO TIENE VALIDEZ PARA PRODUCTOS QUE NO SEAN

ESTA COPIA  NO TIENE VALIDEZ PARA PRODUCTOS QUE NO SEAN

DISTRIBUIDOS POR CARNES EL GRAN PARAISO C.G SAS

DISTRIBUIDOS POR CARNES EL GRAN PARAISO C.G SAS

ESTA COPIA  NO TIENE VALIDEZ PARA PRODUCTOS QUE NO SEAN

DISTRIBUIDOS POR CARNES EL GRAN PARAISO C.G SAS













MóDULO TEMA

Módulo 1 
horas 2

Buenas prácticas de manufactura, resolución 2674 de 2013, estado de
salud del personal manipulador de alimentos, educación y capacitación y

plan de capacitación.

Módulo 2 
horas 2

Inocuidad alimentaria, presentación personal, plan de saneamiento,
limpieza y desinfección y manejo del agua.

Módulo 3 
horas 2

Ámbito de aplicación, prácticas higiénicas y medidas de protección,
manejo de residuos solidos y control de plagas.

Módulo 4 
horas 2

ETAS, contaminación química, microbiológica, alergénica y por
bioterrorismo.

Módulo 5 
horas 2

Ámbito de aplicación, entidades reguladoras, nivel de riesgo de los
alimentos y concepto sanitario.

30 de Agosto del 2022

VALIDA EL
CERTIFICADO

12574

CERTIFICO QUÉ, EL SEÑOR(A):
     ANDRES MARTINEZ

IDENTIFICADO(A) CON: 1026579334
DE LA EMPRESA: FUNDES COLOMBIA

NIT: 800049008-2

Ha culminado su proceso de capacitación anual de manipulación de alimentos, con
una intensidad horaria de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la
resolución 2674 de 2013.

Atentamente:

sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991
VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO

INGRESANDO EL NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://cursodemanipulaciondealimentos.org/



sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991
VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO

INGRESANDO EL NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://cursodemanipulaciondealimentos.org/

N° 12574

ANDRES MARTINEZ

1026579334

FUNDES COLOMBIA

BOGOTA DC

30/08/2022 30/08/2023

INSTRUCCIONES
1.Corte ÚNICAMENTE los extremos como indica las líneas.

2.Doble por la mitad.
3.Una las dos caras con pegamento.

*imprimir en cartulina o papel semi-grueso*



MóDULO TEMA

Módulo 1 
horas 2

Buenas prácticas de manufactura, resolución 2674 de 2013, estado de
salud del personal manipulador de alimentos, educación y capacitación y

plan de capacitación.

Módulo 2 
horas 2

Inocuidad alimentaria, presentación personal, plan de saneamiento,
limpieza y desinfección y manejo del agua.

Módulo 3 
horas 2

Ámbito de aplicación, prácticas higiénicas y medidas de protección,
manejo de residuos solidos y control de plagas.

Módulo 4 
horas 2

ETAS, contaminación química, microbiológica, alergénica y por
bioterrorismo.

Módulo 5 
horas 2

Ámbito de aplicación, entidades reguladoras, nivel de riesgo de los
alimentos y concepto sanitario.

30 de Agosto del 2022

VALIDA EL
CERTIFICADO

12572

CERTIFICO QUÉ, EL SEÑOR(A):
CLAUDIA GUIO RUBIANO

IDENTIFICADO(A) CON: 51783279
DE LA EMPRESA: FUNDES COLOMBIA

NIT: 800049008-2

Ha culminado su proceso de capacitación anual de manipulación de alimentos, con
una intensidad horaria de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la
resolución 2674 de 2013.

Atentamente:

sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991
VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO

INGRESANDO EL NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://cursodemanipulaciondealimentos.org/



sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991
VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO

INGRESANDO EL NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://cursodemanipulaciondealimentos.org/

N° 12572

CLAUDIA GUIO RUBIANO

51783279

FUNDES COLOMBIA

BOGOTA DC

30/08/2022 30/08/2023

INSTRUCCIONES
1.Corte ÚNICAMENTE los extremos como indica las líneas.

2.Doble por la mitad.
3.Una las dos caras con pegamento.

*imprimir en cartulina o papel semi-grueso*



MóDULO TEMA

Módulo 1 
horas 2

Buenas prácticas de manufactura, resolución 2674 de 2013, estado de
salud del personal manipulador de alimentos, educación y capacitación y

plan de capacitación.

Módulo 2 
horas 2

Inocuidad alimentaria, presentación personal, plan de saneamiento,
limpieza y desinfección y manejo del agua.

Módulo 3 
horas 2

Ámbito de aplicación, prácticas higiénicas y medidas de protección,
manejo de residuos solidos y control de plagas.

Módulo 4 
horas 2

ETAS, contaminación química, microbiológica, alergénica y por
bioterrorismo.

Módulo 5 
horas 2

Ámbito de aplicación, entidades reguladoras, nivel de riesgo de los
alimentos y concepto sanitario.

30 de Agosto del 2022

VALIDA EL
CERTIFICADO

12567

CERTIFICO QUÉ, EL SEÑOR(A):
    ELIZABET LOZANO

IDENTIFICADO(A) CON: 52534146
DE LA EMPRESA: FUNDES COLOMBIA

NIT: 800049008-2

Ha culminado su proceso de capacitación anual de manipulación de alimentos, con
una intensidad horaria de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la
resolución 2674 de 2013.

Atentamente:

sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991
VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO

INGRESANDO EL NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://cursodemanipulaciondealimentos.org/



sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991
VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO

INGRESANDO EL NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://cursodemanipulaciondealimentos.org/

N° 12567

ELIZABET LOZANO

52534146

FUNDES COLOMBIA

BOGOTA DC

30/08/2022 30/08/2023

INSTRUCCIONES
1.Corte ÚNICAMENTE los extremos como indica las líneas.

2.Doble por la mitad.
3.Una las dos caras con pegamento.

*imprimir en cartulina o papel semi-grueso*



MóDULO TEMA

Módulo 1 
horas 2

Buenas prácticas de manufactura, resolución 2674 de 2013, estado de
salud del personal manipulador de alimentos, educación y capacitación y

plan de capacitación.

Módulo 2 
horas 2

Inocuidad alimentaria, presentación personal, plan de saneamiento,
limpieza y desinfección y manejo del agua.

Módulo 3 
horas 2

Ámbito de aplicación, prácticas higiénicas y medidas de protección,
manejo de residuos solidos y control de plagas.

Módulo 4 
horas 2

ETAS, contaminación química, microbiológica, alergénica y por
bioterrorismo.

Módulo 5 
horas 2

Ámbito de aplicación, entidades reguladoras, nivel de riesgo de los
alimentos y concepto sanitario.

30 de Agosto del 2022

VALIDA EL
CERTIFICADO

12569

CERTIFICO QUÉ, EL SEÑOR(A):
JONATHAN CARDENAS

IDENTIFICADO(A) CON: 80215162
DE LA EMPRESA: FUNDES COLOMBIA

NIT: 800049008-2

Ha culminado su proceso de capacitación anual de manipulación de alimentos, con
una intensidad horaria de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la
resolución 2674 de 2013.

Atentamente:

sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991
VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO

INGRESANDO EL NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://cursodemanipulaciondealimentos.org/



sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991
VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO

INGRESANDO EL NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://cursodemanipulaciondealimentos.org/

N° 12569

JONATHAN CARDENAS

80215162

FUNDES COLOMBIA

BOGOTA DC

30/08/2022 30/08/2023

INSTRUCCIONES
1.Corte ÚNICAMENTE los extremos como indica las líneas.

2.Doble por la mitad.
3.Una las dos caras con pegamento.

*imprimir en cartulina o papel semi-grueso*



Proveedor  

fruver 

 
 



























Proveedor 

abarrotes 

 
 





















https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy


Proveedor 

panadería 

 



https://v3.camscanner.com/user/download


https://v3.camscanner.com/user/download


https://v3.camscanner.com/user/download


https://v3.camscanner.com/user/download
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